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LYCEE POLYVALENT STEPHANE HESSEL

Site rue Godart Roger - 8 rue Godart
Roger 51200 Epernay - 03.26.55.26.94
Site avenue de Champagne - 29 avenue de
Champagne-51200 Epernay - 03.26.53.30.55
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Pour tout renseignement sur les
formations au lycée

Site web : www.lycee-hessel.fr
Mme Nathalie Gillet DDF
06.86.69.80.97 nathalie.hoffmann@ac-reims.fr
Mr Yannick MAJCHER RBDE
06 31 44 76 57 yannick.majcher@ac-reims.fr
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D’ACCES TRES FACILE : e Un parcours personnalisé ( groupe de

e A 30 minutes de Reims, 12 éléves), Des programmes inscrits dans
oaPrreocél',]Ee i(:nlaAvenue de Champagne et de la « Une prise en charge de la premiére la rAeallte _des organisations d_e
9 P Y. tenue professionne”e par |'H0teuel‘le et de Ia I‘eStaUI‘atIOI‘I
ACCUEIL ET HEBERGEMENT : I'établissement, - Le client au centre de l'activité des
e Les lycéens peuvent étre logés a l'internat ¢ Des partenaires locaux de organisations de I'Hotellerie
renommeée (Royal Champagne,le Restauration,
Loisium...), \
- Le personnel au coeur du systeme,
INSTALLATIONS PEDAGOGIQUES e Une formation dynamique - Le support physique au service des
PERFORMANTES DANS DES DOMAINES (decouverte des differents concepts de acteurs de la servuction,
TRES DIVERS : restaurations, sorties - Les produits et services supports de la
J Systéme_s Techqiqqes Industriels pedagogiques ...) création de valeur.
e Laboratoire audiovisuel de langues
e Informatique POURSUITE D'ETUDES ~ 4 5
e Gymnases et salle de musculation Debouches apres un Bac STHR
R . * Les BTS, e Chef de rang,

De la 2nde a la terminale e Les BUT, e Réceptionniste d'Hotel,

e Les Brevets Professionnels, e Assistant de direction en restauration...
- Une seconde générale et technologique, e Les Licences Professionnelles,
un stage d'initiation de 4 semaines e Des écoles spécialisées vers le Master et

le Bachelor,

- 1ére STHR : depuis la 2nde STHR ou

e Exemple de formation : Hbtesse de l'air...
apres une 2nde GT, un stage d’application

de 4 semaines
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